P1ZZA Z POMIDORAMI OLIWKAMI

Przepis na: pizze na cienkim ciescie o srednicy 33-35 cm
Czas pieczenia: 10-15 minut

Temperatura pieczenia: 200 stopni

SKtADNIKI

tyzeczka suchych drozdzy
tyzeczka cukru

ptaska tyzeczka soli

2 szklanki maki typ 00 lub 450
2 tyzki oleju

3/4 szklanki letniej wody.

e Suche skfadniki wymieszaj, wlej wode i olej - wyrdb gtadkie ciasto. Ciasto przetdz do miski oprdszone;j
maka, przykryj sciereczky i odstaw do wyrosniecia.

e Wyrosniete ciasto uformuj na ksztatt kota. Nie uzywam watka tylko dtoniom rozciggam ciasto az
powstanie mi brzeg typowy do pizzy.

e (Ciasto posmaruj sosem pomidorowym (passata, przecier). Wytéz dodatki, posyp ziotami i wtéz do
piekarnika nagrzanego do 200 stopni na 10-15 min. (méj piekarnik ma funkcje pieczenia pizzy - jesli masz
taka opcje to polecam jej uzyc).
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